           Samantha de España

                           CATERING
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Primeros platos
Cremas y platos de cuchara calientes o fríos

Consomé al Jerez.
Crema suave de hongos con boletus salteados al foie

Crema suave de hinojo con juliana de cecina

Crema fina de puerro con morro de bacalao y aceite verde (frío o caliente)

Crema de bulbo de apio.
Crema de coliflor al aceite oliva virgen con almendra dulce.
Crema de espinacas verde intenso

Crema de maíz con kilos dulces
Crema de mejillones al azafrán.

Crema de zanahorias, comino y curry.

Crema fina de patata al aroma de trufa.
Potaje de vigilia

Lentejas con foie y boletus

 Pochas con almejas

Gazpacho con su guarnición

Salmorejo con huevo duro y viruta de Jabugo
Ajoblanco malagueño con uvas.

Crema helada de lentejas con jamón de Jabugo.

Crema helada de melón con reducción de vino blanco dulce.

Crema helada de tomate y albahaca con brocheta de mozzarella
Sopa helada de remolacha con eneldo y crema.

Platos de verduras, pasta, arroz, etc
Tartar de tomate y cigala con ajoblanco
Abanico de langostinos y láminas de aguacate con ensalada
Pirámide de foie con habitas y espárragos trigueros
Trío de salmón (tartare, marinado, fresco plancha). 0%
Milhojas de tartare de salmón marinado al eneldo

Rollito de salmón con tartare de verduras. 0%

Ravioli fresco de setas, o de calabaza, o de salmón o de rúccola
Raviolide ricotta y espinacas al aceite virgen y parmesano.
Ravioli sorpresa de champiñón con Gorgonzola  (Ravioli de una ración)

Ravioli sorpresa a los 4 quesos  (Ravioli de una ración)

Ravioli mini de foie con uvas al Madeira

Lasaña de carne
Lasaña de verduras
Panaché de mini verduras

Ragout de setas con huevo escalfado

Brick de setas con queso.

         Salteado de verduritas templadas con foie.
Menestra de verduras tradicional

Habitas con jamón y huevo escalfado

         Espárragos blancos templados con salsa holandesa
      Espárragos verdes plancha con vinagreta de huevo duro
      Fondos de alcachofa rellenos de foie y gratinados con salsa holandesa
Quiche con su pequeña ensalada verde.  

Carpaccio de buey con rúccola y parmesano
      Pimientos de Piquillo rellenos al gusto ( carne, pescado, marisco, pollo)

      Noodles con gambas

      Risotto a la trufa

      Risotto a la milanesa

      Risotto con espárragos

      Risotto con calabacín

Ensaladas

Ensalada de tagliolini Cipriani y bogavante con lámina de trufa  $
Ensalada de pasta verde y blanca con aceite de trufa y verduritas al dente
Ensalada de bogavante $

Ensalada de langostinos y puerro con vinagreta francesa.
      Ensalada de berros, aguacate, langostinos, tomate cherry y puntas 

         de espárragos verdes
Ensalada de langostinos, pomelo rosa y aguacate con salsa blanca 0% 

         Ensalada de judías verdes con gambas.
         Ensalada de verduritas mini al grill con oliva virgen y reducción de balsámico 0%

Ensalada de foie con vinagreta de avellana tostada
Ensalada de patata, trufa y parmesano.$

Ensalada de espinacas baby, queso azul, bacon, pera, pan frito y huevo de   codorniz
Ensalada verde con flores frescas mini y tosta de queso de cabra caramelizado
         Ensalada de pera, queso Gorgonzola y nueces sobre hojas de escarola

Ensalada de perdiz escabechada
        Segundos platos 
 Platos de carne  de ternera, vaca o buey             
        Solomillo asado con salsa strogonoff y patatitas salteadas.

  Solomillo asado con colmenillas a la crema y arroz salvaje. $$

  Solomillo bearnesa con gratín Dauphinois
        Solomillo a la pimienta verde con cebollitas francesas y Gratín Dauphinois
Solomillo con salsa Perigeux con patatitas francesas y espárragos frescos a la      plancha
Blanqueta de ternera con cebollitas francesas y champiñones
       Carrillada de ternera en su jugo con patatas panadera

        Salteado Thai  de ternera y verduras    
  Steak tartare con tostas de pan de miga y patatas paja y setas salteadas. 

  Rabo de Toro con patatas panadera

        Charlota de rabo de toro

  Osobuco con arroz blanco y salvaje

  Escalope milanesa con puré de patata con mostaza

  Vitello tonato

  Shabu shabu  (Fondue chinoise) 

Aves

  Pularda asada con salsa de estragón, manzanas caramelizadas y patatas París
  Pularda rellena de foie con salsa de oporto y judías verdes al dente.
     Ragout de pularda con arroz salvaje.
     Pollo al curry con arroz y verduritas

     Pollo en pepitoria con arroz
  Magret de pato con salsa de naranja y Oporto, sémola con pasas y espinacas 
  con frutos secos
     Codornices a la diable (salsa picante) y patatas maxim’s.
     Pastela de ave

Cerdo Ibérico, cordero y caza

  Solomillo ibérico con salsa de mostaza y arroz con pasas y piñones
        Presa ibérica con patatas panadera y pimientos del Piquillo

Marmita de presa al oporto, cebollitas glaseadas y champiñones salteados con patatitas francesas y bacón.
        Carrillada ibérica estofada con parmentier de patata, bacon y parmesano
        Carré de cordero con puré de patata y pisto.
        Riñones de cordero al Jerez
  Lomo de venado asado con salsa de oporto y estragón y crujiente de brik de higos
  Milanesas de venado con compota de ciruelas

 Pescados  
       Gougeonettes de lenguado con salsa tártara y patatitas.

    Steak de atún con soja, habas tiernas y arroz.

    Lomos de lubina con salsa de hinojo y arroz salvaje. 
 Ragout de cangrejos de río con salsa de carabineros y arroz blanco y salvaje
       Lomos de  merluza con salsa de berberechos y patatitas cocidas

       Merluza en salsa verde con patatitas cocidas y espárragos verdes a la plancha

       Merluza con crema de marisco y gambas

       Chipirones en su tinta con arroz blanco

       Calamares rellenos con salsa marinera 

       Cazuela de pota encebollada con patatas panadera

       Rape asado con setas y ajetes o cebollitas salteadas

       Besugo al horno con patatas y cebolla (sólo para 8 personas) $
       Postres  
       Tarta de chocolate crujiente Samantha de España
       Tarta de chocolate blanco crujiente Samantha de España

       Tarta Sacher (chocolate y fambruesa)

       Tarta Opera (chocolate y café)

       Tarta de pera con reducción de Sauternes

       Carlota de yoghourt con fresa

       Sablé de limón con merengue
      Tarta fina de manzana con salsa inglesa
       Bolas de melón con crema de leche merengada y reducción de oporto 
a la canela

       Infusión de frutos rojos con helado de queso

       Mousse de chocolate blanco
       Mousse de mandarina al cava
       Trío de sorbetes con frutita fresca y menta
       Ruso de castañas con frutos del bosque.

       Tocino de cielo.

       Tarta marroquí de queso crujiente con miel, naranjas y azahar.

       Tarta de queso y chocolate.

       Parfait de nueces con salsa de caramelo.

       Marquesa de chocolate con salsa de frambuesa.

       Bomba de chocolate caliente con helado de vainilla.
       Bomba de chocolate a la naranja con sorbete de mandarina

       Sablé de manzana caliente con frambuesas y crema inglesa
       Tarta tatín de manzana con crema agria.

       Carpaccio de frutas de temporada. 0

       Appel Crumbel.

       Tiramisú.

       Crema de limón. 0%
       Macarrons variados (café, chocolate, vainilla, pistacho y frambuesa)

