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Samantha de España

CATERING

Una cena buffet consiste en un cóctel de bienvenida mientras llegan los invitados, y cuando están todos pueden pasar a cenar, cada uno se sirve en su plato que coge en el buffet junto a la comida. Se puede hacer un buffet de primeros y más tarde uno de platos principales o también un buffet plato único en el que encontraremos de todo. Samantha recomienda el segundo y también recomienda coger un primer plato, 2 ensaladas y dos segundos platos con su guarnición.

Todo esto se puede cambiar según el gusto de los clientes y el tipo de comida o cena que se quiera dar. Se puede elegir cualquier plato de nuestra carta a`parte de la lista que incluímos.
Los aperitivos son variados, canapés fríos y canapés calientes, suelen elegirse 3 de cada variedad. Mirar la carta de cócteles


Buffet: 

Elegir un entrante caliente o frío, dos ensaladas, dos platos fuertes con sus guarniciones y un postre
Entrantes     (Elegir 1)

Crema fina de puerro con morro de bacalao y aceite verde

Crema suave de hongos con boletus salteados al foie

Crema suave de hinojo con juliana de cecina

Lentejas con foie y boletus

Salmorejo con virutas de jabugo.
  

Vichyssoise con cebollino fresco.

Crema helada de tomate y albahaca con brocheta de mozzarella

Ajoblanco malagueño con uvas.

Crema helada de lentejas con jamón de Jabugo.

Crema helada de melón con reducción de vino blanco dulce

Tartar de tomate y cigala con ajoblanco

Abanico de langostinos y láminas de aguacate con ensalada

Ensalada de pasta verde y blanca con aceite de trufa y verduritas al dente

Noodels

Risotto de trufa o milanesa

Fideuá

Raviolide ricotta y espinacas al aceite virgen y parmesano.

Ravioli sorpresa a los 4 quesos  (Ravioli de una ración)

Ravioli mini de foie con uvas al Madeira

Espárragos blancos templados con salsa holandesa
Ensaladas
     (Elegir 2)

Ensalada de tagliolini Cipriani y bogavante con lámina de trufa  $

Ensalada de pasta verde y blanca con aceite de trufa y verduritas al dente

Ensalada de langostinos y puerro con vinagreta francesa.

Ensalada de judías verdes con gambas.

Ensalada de foie con vinagreta de avellana tostada.

Ensalada de bogavante. $. 0%
Ensalada de patata, trufa y parmesano. $.

Ensalada de verduritas mini al grill con oliva virgen y reducción de balsámico. 0%
Ensalada de langostinos, pomelo rosa y aguacate con salsa blanca. 0%

Ensalada de berros, aguacate, langostinos, tomate cherry y puntas de    espárragos verdes

Ensalada verde con flores frescas mini y tosta de queso de cabra caramelizado.   Ensalada de espinacas baby, queso azul, bacon, pera, pan frito y huevo de codorniz

Ensalada de pera, queso Gorgonzola y nueces sobre hojas de escarola

 Ensalada verde de mezcla de diferentes lechugas
Platos fuertes con su guarnición 
    (Elegir 2)

Solomillo iberico con salsa de mostaza y arroz con pasas y piñones.

Marmita de presa al oporto, cebollitas glaseadas y champiñones salteados con    patatitas francesas y bacón.

Jamón de cerdo asado

Solomillo con salsa Perigeux con patatitas francesas y espárragos frescos a la      plancha

Blanqueta de ternera con cebollitas francesas y champiñones
      Pollo al curry con verduras y arroz

Salteado Thai  de ternera y verduras

Milanesas con ensalada de tomate y albahaca

Pularda asada con salsa de estragón, manzanas caramelizadas y patatas París
Carrillada ibérica estofada con parmentier de patata, bacon y parmesano
Ragout de cangrejos de río con salsa de carabineros y arroz 

Lomos de merluza en salsa de berberechos y patatitas cocidas

Salmón marinado con pan alemán

Rape asado con setas y ajetes o cebollitas salteadas
Postres               (Elegir 1)

Tarta de chocolate crujiente Samantha de España

Bolas de melón con crema de leche merengada y reducción de oporto a la canela

Infusión de frutos rojos con helado de queso

Tartaletas de fruta variadas

Trufas de chocolate

Merenguitos
 Bomba de chocolate caliente con helado de vainilla.
       Sablé de manzana caliente con frambuesas y crema inglesa
       Tarta tatín de manzana con crema agria.

       Tarta marroquí de queso crujiente con miel, naranjas y azahar.

       Trío de sorbetes con frutita fresca y menta
       Ruso de castañas con frutos del bosque.
 Cesto de fresón con nata

 Brochetas de fruta

 Macarons de diferentes sabores

 Café y té servidos con mignardises

Bebidas

Vino blanco Riscal V. Calera

Vino tinto Riscal Rioja 1860

Cerveza.

Refrescos.

Zumos.

Agua.

